CREMA DE XOCOLATA

CREMA EXTENDER

CREMA INYECTAR

IROKO

EBANO

CREMA FORN

CREMA FORN IRCA

CREMA BLANCA

NOCCIOLATA BLANCA

CHOCOBAKE BLANC

CREMES PASTISSERES

CREDIART

CREMIN

KELMYCREM

TOP CREAM

Sabor equilibrat entre cacau i avellana i
bona viscositat

Crema amb viscositat adequada per ser
injectada en les elaboracions després de ser
fornejat.

Crema de cacau ideal per elaboracions de
luxe gracies al seu elevat percentatge
d'avellana (11%)

Crema amb un intens sabor a cacau. Ideal
pels amants de la xocolata

Crema de xocolata negra especialment
formulada per elaboracions que
requereixen forn. Suporta temperatures
elevades conservant la seva cremositat
original.

Crema de xocolata per abans del forn
(croissants, napolitanes...) Sense oli de
palma

Crema blanca especialment formulada per
les elaboracions que requereixen forn.
Suporten altes temperatures conservant la
seva cremositat original.

Crema untable amb llet i avellana de farcit

Crema blanca per abans de fornejar
(croissants, napolitanes....)

Crema pastisser en fred per decoracié. No
admet forn.

Crema pastissera en fred per forn
congelacidé de color clar.

Crema pastissera tradicional, fabricada amb
rovell d'ou, llet en pols sencera i sucre. Per
tot tipus de creacions pastisseres que
admetin crema. Resistent a la congelacié
prolongada. Sense Gluten.

Preparat per crema pastissera instantani en
fred

10 kg

5 kg

25 kg

10 kg

5 kg

10 kg

25kg
10 kg

5 kg

13 kg

10 kg

5 kg

13 kg

10 kg

10 kg

6,5 kg

1kg

FMN-P75EXTE-838

FMN-P75EXTE-T60

FNN-S94INYEC-842

FNN-O61IROK-838

FNN-O61IROK-T60

FNN-S59EBAN-838

FNN-U86HORN-842

FNN-U86HORN-838

FNN-U86HORN-T60

1010947

FNN-S78CRBL-T06

1010708

01011138

CRE101501

CRE101502

K1001001

01070569

CHOCovIC

CHOCovIC

CHOCovIC

CHOCOVIC

CHOCOvVIC

CHOCovIC

CHOcCovIC

CHOcCovIC

CHOCOvVIC

IRCA

CHOcCovIC

IRCA

IRCA

CREDIN

CREDIN

KELMY

IRCA



BARRETES DE XOCOLATA

BARRETA XOCOLATA NEGRA

BARRETES XOCO LLET
BARRETES XOCO BLANCA
PURES DE FRUITA
CONFRUTTI NATUR FRUITES BOSC
CONFRUTTI NATUR LLIMONA
CONFRUTTI NATUR MADUIXA
CONFRUTTI NATUR MANGO
CREMA FARCIT

CREMA BLANCA

CREMIRCA FUITES BOSC
CREMIRCA LLIMONA SP

CREMIRCA TARONJA SP

WONDERCHOC WHITE XOCO

JOYCREAM BESAME MUCHO

JOYCREAM CHOCOBISCOTTO

JOYCREAM COCONTI
JOYCREAM PISTACHO
JOYCREAM DONATELLO
GIANDUJA

CUKICREAM GIANDUJA 2558/B

CABELL D'ANGEL

CABELL ANGEL EXTRA

CABELL ANGEL - LA CIGUENA

4cm/4g-12kg
5cm/5g-12kg
8cm/9g-12kg
10 cm / 15g - 12kg
8cm/9g-1,6kg

8cm-6kg

Puré de fruites 90%. Sense aromes, ni
colorants, ni conservants. Pasteuritzats - 1

kg

Crema grassa amb sucre incorporat per
muntar

Crema hidratada al fruits del bosc i iogurt /
llimona / taronja per farcits abans i després
de la coccid

Base llesta per utilitzar amb xocolata blanca
per farcits.

Crema Gianduja untable per gelats amb
granets d'avellana i Delicrisp de crocant

Crema de xocolata per gelats amb trossos
de chocobescuits

Crema de xocolata amb llet / coco amb
trossos de coco.

Crema al pistatxo amb trossos de pistatxo

Crema de xocolata blanca / coco per gelats
amb trossets de wafer y flocs de coco.

Crema Gianduja per abans del forn
(croissants, napolitanes..)

El cabell d'angel més equilibrat i demanat

lkg
lkg
lkg

lkg

10 kg
6 kg
6 kg

6 kg

5 kg

5 kg

5 kg

5 kg

5 kg

5 kg

5 kg

14 kg
7 kg

20 kg

CHD-BB-0404BC-371

CHD-BB-0505-372

CHD-BB-0908-U42

CHD-BB-1510-371

CHM-BB-0908-356

VTR120001

MB3500120

MB3500135

MB3500118

MB3500121

CRE102103

01520509

01520534

01520537

01011136

01011098

01011081

01011075

01011077

01011076

01010407

SB1201B

SB1201C

ACA20

CHOCovIC

CHOCovIC

CHOCovIC

CHOCovIC

CHOCovIC

IRCA

MARTIN
BRAUN
MARTIN
BRAUN
MARTIN
BRAUN
MARTIN
BRAUN

CREDIN

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

SIBONEY

SIBONEY

ANDUJAR



FARCITS DE FRUITA

CONFITURA EXTRA ALBERCOC
CONFRUTTI MADUIXA
CONFRUTTI ALBERCOC
CONFRUTTI FRUITES BOSC
CONFRUTTI GERDS

MELMELADA ALBARCOC TAMISAT
MELMELADA GERDS EXTRA
MELMELADA MADUIXA
MELMELADA POMA TAMISSADA
MELMELADA ALBERCOC TROSSEJADA

MELMELADA LLIMONA F7

MELMELADA POMA DAUS

FRUTTIDOR ALBERCOC 70%
FRUTTIDOR ARANDANO -70%
FRUTTIDOR CIRERES 70%
FRUTTIDOR GERDS 70%
FRUTTIDOR MADUIXA 70%
FRUTTIDOR MANGO 70%
FRUTTIDOR MELOCOTON 70%
FRUTTIDOR POMA 90%
PRALINES

KRANFIL'S BLANC

KRANFIL'S CARAMEL

PRALINE AMETLLA-AVELLANA- 25%
PRALINE AVELLANA 50%
PRALINE DELICRISP CLASSIC

PRALINE DELICRISP FRUTOS ROJOS

45% albercoc - per farcits abans i després
del forn

Farcit amb 45% de fruites senceres i trossos

Denses tamisades per farcit (45% fruita)
Textura gelificada de facil aplicacié amb
espatula, maniga o dosificador.

La melmelada d'albercoc és especial
Sacher.

6,5 kg

Densa tamisada per farcits (45% fruita).
Textura gelificada de facil aplicacié amb
espatula, maniga o dosificador.

6,5 kg

Melmelada fornejable (30% fruita). Farcit
de poma amb daus residents al forn
6,5 kg

70% fruita. Per farcits abans i després del
forn i decoracions
3,3 kg

Farcit cremds i cruixent. Llest per utilitzar.

25% ametlla -25% avellana

50% avellana

Crema finissima amb cruixent de galeta i
avellana.

Crema finissima de xocolata blanca i fruits
vermells i cruixent de galeta.

6 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
6,5 kg
6,5 kg
6,5 kg
6,5 kg
6,5 kg

6,5 kg

6,5 kg

3,3 kg
3,3 kg
3,3 kg
3,3 kg
3,3 kg
3,3 kg
3,3 kg

3,3 kg

3 kg
3 kg
5 kg
5 kg
5kg

5kg

01030275

MB3306217

MB3306214

MB3306218

MB3306216

SB4102C

SB4144C

SB4119C

SB4126C

SB4107C

SB4154C

SB4410C

01030420

01030407

01030417

01030416

01030415

01030413

01030412

01030418

MB3100261

MB3100262

PRN-MX503-T61

PRN-HA50C2CV-T61

01010922

01011198

IRCA

MARTIN
BRAUN
MARTIN
BRAUN
MARTIN
BRAUN
MARTIN
BRAUN

SIBONEY

SIBONEY

SIBONEY

SIBONEY

SIBONEY

SIBONEY

SIBONEY

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

IRCA

MARTIN
BRAUN
MARTIN
BRAUN

CHOCovIC

CHOCovIC

IRCA

IRCA



